Menu Déjeuner
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¥5,786

TIa—RA T—Ta
L'amuse bouche
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Les entrées
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Les entrées
ABDL—R EFL ALY ADT a LRz
Coupe de mousse de carotte en gelée
Carrot Mousse with Sea Urchin and Beef Consomme Jelly

T—=Z ) T=NDT Y —=XHALT oY —2
Terrine de boudin noir aux pommes fruits
Porc Blood Terrine with Apple Salad

W TUVE=FVDOBRHDOT Y —X
Terrine de Vioands de Bourguignon
Le Bourguignon Meat Terrine, Duck Porc and Foie Gras
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1 MBEFRSEZ W Salade de Pois de Printemps et crevette de canut avec oeuf mayonnaise
Spring Beans Salad and Cheese dip with herbs, Egg Mayonnaise
Bfapkag WSEEXXRXRYDUT—RX N A VRROYTH
Le poisson M EREDR—TL 7% ) bvDE Y TFH—F
ﬁiﬁl‘@ R L Salade de poussin avec chou saute et pissenlit, soupe de oignon nouveau
Chicken, Spring Cabbage, and Dandelion Salad with Spring Onignon Soup
BAEEL WELEDIELTY FDY Yy b Z7Vazkyey—2
Les viandes Risotte de crevettes, Nanohana et Udo saute sauce crustaces
D 3FIDOBREER S Risotte with Shrimp and Japanese Vegitables, Crustace Sauce
1 MBERSEZS W
PR R
Les viandes
74—k FARFROTT A T T4 L HirH
Le dessert Joue de Beeuf braise aux madére
VHTFY— M A=a—256 Braised Beef cheek with Madira wine
1 LBZENHIT £

FTARTORRBRUTHNRH BB E T —EZE1 0%

BRNLEREPE WS L T T 77 DA WAHREE
Paté de Canard de "AICHI MEGUMI"
Baked Duck "MEGUMI" and foie gras in pie shell
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Abat du jour



Menu Spécial

7.5 ¥10000
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L'amuse bouche
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L'entrée froide
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L'entrée chaude
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Le poisson
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La viande
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Le dessert

FTARTORRBRUTINRHERE T —EZET 0%

Le Bourguignon )V * 7 NX =AY 03—5772—6244
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Les entrées
VNINE=FVDARY % )V FTOREE
I—RIZEBMLUTHITEST (+1800M)

ABOL—R EPLEAVI ADT 2 LIRZ
La coupe de mousse de carotte en gelée

T=Z ) I=NDT Y=L T DY —2
La terrine de boudin noir aux pommes fruits

ITAHNTLERH FHOO—AF HETIALDE2LY—R

Les escargots et moelleux dans l'os sauve au vin rouge

A
Les viandes
(Ff- gL RDu — X ME 24K TOF— X —Z2BNLTBY £9)
( Please order your main dish together at the table )
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Beeuf de Hokkaido en roti v

BRI ERE HElAROa—Z 1 (+1000F)
Canard de Aichi Megumi en roti  @»

FME RAFx—7zy RMFfou—2 bk (+1000H)

Agneau d'Australie en roti ~ @»

T3V A NZZMFEIT—=VEOua—Z2 (+1000H)
Noir de Bigore en roti  a»
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Beeuf a la Bourguignon
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Abat du jour



Menu Spécial
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Amuse
T7Iia—RX F—REBKRDTFL a—7Y—A
Cheese puffs, porc, cream sauce
Gougére

Spécialité
ABOL—R EPLAVY ADT 2 LIRA
Coupe de mousse de carotte en gelée
Carrot Mousse with Sea Urchin and Beef Consomme Jelly

Entrée chaude / hot appetizer
T=Z2 ) T=NDT ) =T oY —2
Terrine de boudin noir aux pommes fruits
Porc Blood Terrine with Apple Salad

Entrée chaude / hot appetizer
IAANT LG FHOu—R N KIS DEa2LY—R
Escargot witn roasted Beef Bone Marrow and Beef Tripe
Escargots et moelleux dans l'os sauve au vin rouge

Viande / meet
BEMFBEORTA VEART Y T ITNTF=F
Wagyu beef stew
Beeuf Bourguignon

Desserts et Thé
KRE—=DTV Y T7=F3T7A4 A R%
Red pepper pudding and vanilla ice cream
Pudding de poivron rouge avec glace vanille

Le Bourguignon 2026



