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Les entrées
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Menu Déjeuner Coupe de mousse de carotte en gelée
5’ ‘/9“ A=a— Carrot Mousse with Sea Urchin and Beef Consomme Jelly
¥5,786 T=BL ) T—=nDT Y =T WDy —2
Terrine de boudin noir aux pommes fruits
7Ia—RX T—a Porc Blood Terrine with Apple Salad
L'amuse bouche

FEOTETFY—X (+500[)

Terrine de Gibier de Saison

Terrine of Venison, Boar, and Wild Duck
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1 MBHEFL EE N Salade de Pois de Printemps et crevette de canut avec oeuf mayonnaise
Spring Beans Salad and Cheese dip with herbs, Egg Mayonnaise

Bk B EEXF Y RYDU—R MR URROYF X
Le poisson BERDRA—-TL 7% ) vyD&y FFH—FR
Fﬁé@ﬂ) RrUL Salade de poussin avec chou saute et pissenlit, soupe de oignon nouveau
Chicken, Spring Cabbage, and Dandelion Salad with Spring Onignon Soup
BHRHH MWELEDOIEL T FOY Y'Y b sVazkyky—2
Les viandes Risotte de crevettes, Nanohana et Udo saute sauce crustaces
Hlo 3 MEOB I;i]*:l'ffﬁi)) ) Risotte with Shrimp and Japanese Vegitables, Crustace Sauce
1 MBZERL SN
ApEi]
Les viandes
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Le dessert Joue de Beeuf braise aux madére
YHTFYF =M Ama—256 Braised Beef cheek with Madira wine
1EBERHF £

ALHEEPEMRIE & 7 & T 7T DA WHBeE
Paté de Chevreuil
Baked Deer"EZO"" and foie gras in pie shell
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Abat du jour

Menu Spécial Les entrées
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La coupe de mousse de carotte en gelée
TIa—R 77—z T—=BL ) T—=NDT Y =T MDY —=
L'amuse bouche La terrine de boudin noir aux pommes fruits
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LB Les escargots et moelleux dans l'os sauve au vin rouge

L'entrée froide
AL
Les viandes
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L'entrée chaude
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Beeuf de Hokkaido en roti &b
foop B
Le poisson

dbipEER RO — 2 b Ky 75—Kky—2 (+1000M)

Chevreuil en roti sauce poivrade a

PIkHEE 75V A FRE [FEOoa—2F (+1000)
La viande Pigeonneau en roti
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TH— Beeuf a la Bourguignon
Le dessert
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Abat du jour
Le Bourguignon L+ 7))V F =AY 03—5772—6244 AHOTVEZ (+1000M~)
{3 EViSUHEFELIN Gibier



